GRAVES ROUGE

ENCEPAGEMENT

50 % Cabernet Sauvignon
50 % Merlot

PRODUCTION

Vendanges mécaniques, vinification en cuves inox et élevage 50 %en
Flts de Chéne Francais 40 % en cuves et 10 % en amphore. Maitrise des

e températures.
v
CHATEAU
o ACCOMPAGNEMENTS
CAUS Red meat and poultry.
O Cheeses.

———

|deal consumption age from 3 to 8 years.

DEGUSTATION

Couleur pourpre sombre.

Nez finement boisé avec des notes de fruits rouges et d’épices.
Bouche fraiche et fruitée avec des tanins souples et élégants.
Tres bon potentiel de garde.




